
Menu du Domaine 

Cocktail : 1 coupe de Champagne
3  pièces et mélanges salés

Terrine de Foie Gras, 
Chutney de mangue-citron, toast chaud

et son verre de Porto
ou

Duo de Saumon (fumé et gravlax), ses blinis
et son verre de Vodka

Volaille en fête, jus déglacé
Compote de fruits secs,  Délice de la forêt

Timbale de marrons
ou

Gigot d’agneau, sauce au miel
Fagot de haricots verts et gratin Dauphinois

Bûche de Noël traditionnelle
ou

Salade d’agrumes à la Mandarine Impériale

Café 

Service de 20h00 à Minuit, au delà, facturation d’heures supplémentaires
Vins et eaux compris, voir forfait entreprise

Autres prestations pour votre soirée sur demande 

Les menus sont susceptibles de changer sans avis préalable en fonction des produits du marché.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération
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