
Menu Prestige Château
Terrine de foie gras, petite gelée au poivre et sa brioche

ou

Filets de saumon et de flétan fumés, crème de raifort
ou

Feuilleté de Champignons sauvages et ris de veau

Tournedos de canard au foie gras, gratin aux deux pommes
ou

Filet de bar rôti, grappillon de tomates, fenouil confit, sauce vierge
ou

Pavé de veau poêlé, crème de morilles, petits légumes

Assiette de fromages et son mesclun aux noix

Mi-cuit au chocolat noir, crème glacée
ou

Mille feuilles praliné, caramel au lait

Café et Mignardises

Les menus sont susceptibles de changer sans avis préalable en fonction des produits du marché.
Vous pouvez également faire confiance à l’imagination du Chef pour l’élaboration de vos r e p a s
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